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Bestellen kan 
telefonisch of in 

de winkel

Barbecueën met écht goed vlees doet u natuurlijk samen met  
de Keurslager. Wij helpen u graag met advies, bereidingstips en 
natuurlijk de lekkerste producten. Ook als het gaat om de bijge-
rechten. Specifieke wensen? We denken graag met u mee!

BBQ pakket
KIDS
vanaf 4 personen

• 2 kipsaté
• 1 runderhamburger
• 1 kinderspies

BBQ compleet:

Maak jouw barbecue helemaal 
compleet met onze aanvullende 
producten:
• 2 soorten salades
• 2 soorten saus
• stokbrood
•  huisgemaakte kruidenboter
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BBQ pakket
POPULAIR
vanaf 4 personen

• 2 kipsaté
• 1 shaslick
• 1 runderhamburger
• 1 barbecueworst

BBQ pakket
DELUXE
vanaf 4 personen

• 2 kipsaté
• 1 stoplicht
• 1 souvlaki barbecuesteak
• 1 gemarineerde entrecote

BBQ pakket
BUURTBBQ

• 2 kipsaté
• 1 runderhamburger
• 1 souvlaki barbecuesteak
• 1 barbecueworst

BBQ pakket
SLAGERSBBQ
vanaf 4 personen

• 1 rib-eye
• 1 megaburger
• 1 kipdijspies
• 1 Bourgondische karbonade

vanaf 15 personen

vanaf 6 personen, minimaal  
2 dagen van tevoren bestellen



Barbecueworst

Bavettespies

Biefstukspies

Gegaarde drumstick

Gegaarde spareribs

Gegaarde tv-stick

Gekruid speklapje

Gemarineerd filetlapje

Gemarineerde BBQ entrecote

Gemarineerde kipfilet

Gemarineerde lamskotelet

Kinderspies 

Kip-cajun spies

Kipdij spies

Kipsaté

Lamsspies

Megaburger

Mixed grillspies

Runderhamburger

Shaslick

Souvlaki BBQ steak

Stoplicht

Varkenshaassaté

Ons BBQ-vleesassortiment:

Barbecuesaus

Knoflooksaus

Whiskeysaus

Mexicaanse saus

Smulsaus

Ketjapsaus

Saté saus

Sauzen

Rundvleessalade

Kartoffelsalade

Scharreleisalade

Opgemaakte salades

Gas barbecue (inclusief gas)

Schoonmaak BBQ

Geen BBQ? 

Groenteburger  
uit de Bollenstreek (diverse soorten)

Vegetarische hamburger

Vegetarische groente burger

Vegetarisch

Bavette

Bourgondische karbonade

Côte de boeuf

Entrecote

Hele kip

Lamsrack

Picanha

Prime-rib

Procureur

Rib-eye

Spareribs

T-bone 

Tomahawk

Groot vlees - voor de echte liefhebber
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Bestellen kan telefonisch of in de winkel

CHECK DE
KERNTEMPERATUUR!
Om de juiste garing van het eten te 
bepalen, kunt u gebruik maken van 
een vlees-thermometer. Steek voor de 
kerntemperatuur altijd de punt van de
thermometer in het hart van het 
dikste gedeelte van het vlees. 
Vraag uw Keurslager naar de juiste 
kerntemperatuur voor het door u 
gekochte vlees.

KERNTEMPERATUREN
GROOT VLEES

RUNDVLEES  
rood 48°C • rosé 55°C • gaar 70°C

KALFSVLEES  
rosé 55°C • gaar 70°C

VARKENSVLEES  
rosé 60°C • gaar 70°C

LAMSVLEES  
rosé 55°C • gaar 70°C

KIP  
gaar 75°C

WEBSITE VOOR  
HEERLIJKE  

GROOT VLEES  
RECEPTEN:

(vanaf 6 personen, minimaal 2 dagen van 
tevoren bestellen)

Tips voor een TOP barbecue
Haal het vlees een uur voordat het op de barbecue gaat uit 
de koelkast om op kamertemperatuur te komen. Maar laat 
het niet in de volle zon liggen! Geef het vlees de tijd om bruin 
te worden, teveel omdraaien is niet nodig. Trek vlees dat aan 
het rooster kleeft niet los. Laat het even liggen, later gaat het 
vanzelf los. Misschien overbodig: maar verplaats nooit een 
brandende barbecue.


