Prijswijzigingen en druk- en zetfouten voorbehouden.

Barbecueén met écht goed vlees doet u natuurlijk samen met
de Keurslager. Wij helpen u graag met advies, bereidingstips en

natuurlijk de lekkerste producten. Ook als het gaat om de bijge-

rechten. Specifieke wensen? We denken graag met u mee!
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info@scholten.keurslager.nl
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CUECK DE

'KERNTEMPERATUUR!

.Om de juiste garing van het eten te

bepalen, kunt u gebruik maken van
een vlees-thermometer. Steek voor de

- kerntemperatuur altijd de punt van de
thermometer in het hart van het

dikste gedeelte van het vlees.

‘Vraag uw Keurslager naar de juiste

kerntemperatuur voor het door u

. gekochte vlees.

KERNTEMPERATUREN
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ROOD 48°C- ROSE 55+ GARR 70

KALFSVLEES
 ROSE ST+ GARRTO°C
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ROSE 60°C GAAR70:C
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ROSE 55C GAAR 70-C
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TIPS VOOR EEN TOP BARBECUE

Haal het Vlees- een ugr voordat het op de barbecue gaat uit

1 de koelkast om ap. kamertemperatuur te komen. Maar Iaat

: het niet.inde- volle zon liggen! Geef het viees de tijd om brum

ey vvorden teveel omdraaien is nigt nodig. Trek vlees dat aan
“het rooster kleeft niet los. ‘Laat het'even liggen, later gaat het
vanzelf los. Misschien overbodlg maar verplaats n00|t een

brandende barbecue.
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